
DETERGRILL

SUPERSGRASSANTE PER

FORNI

FLACONE: 750 ml

TANICA: 5 kg
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CUCINA

SGRASSANTI

Composizione

pH

12,0 ± 0,5 (1%)

Peso specifico

1,025 ± 0,01 g/ml

Solventi 15 – 30 %, Idrossidi

alcalini < 5%, Tensioattivi anfoteri

< 5%, Fosfonati < 5%.
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Omologa:

- Prodotto idoneo all'autocontrollo HACCP (Reg.Com. n. 852/2004)

Applicazioni
Detergente ad alto rendimento specifico per la rimozione di tutti i residui organici carboniosi da forni, griglie, piastre di

cottura, barbecue, ecc. La speciale formulazione di DETERGRILL ne consente l’utilizzo a temperatura ambiente,

ovviando così al problema delle esalazioni legate al preriscaldamento delle superfici da trattare.

Uso e Dosi
Utilizzare il prodotto con apposito erogatore. Tal quale per griglie, barbecue, piastre di cottura; per cappe o forni

diluizione 30 – 50 %; frizionare con spugna abrasiva antigraffio e risciacquare.


